LATINA CITTA

BORGO PIAVE
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TIPOLOGIA CRUDI DI PESCE

DISPONIBILITA AL SERVIZIO

ORARID PER ORDINAZIONI
PRANZO SOLO SU PRENOTAZIONE
CENA MAR ' MER GO  VEN SAB  DOM

COSTO DELLA CONSEGNA A DOMICILID

ORDINE MINIMO  da Lunedi a Venerdi
Sabato, Domenica e Festivi

18.00-22.00

Le pietanze di questo locale possono essere or-
dinate assieme alle pietanze del ristorante ME-
DITERRANEO con un‘unica tariffa di consegna.

APERITIVI DEGUSTAZIONE

Q001B Kru per1persona............ €22,00
1 ostrica, 1 scampo, 1 gambero rosso,
1 mini carpaccio, 1 mini tartare di tonno
ed 1 assaggio a secondo disponibilita tra
fasolari, tartufi e gamberi di paranza

0002B Kru per2persone............ € 40,00
2 ostriche, 2 scampi, 2 gamberi rossi,
1 mini carpaccio o 1 mini tartare di tonno
e 2 assaggi a secondo disponibilita tra
fasolari, tartufi e gamberi di paranza

Q003B Kru per4persone............ € 70,00
4 ostriche, 4 scampi, 4 gamberi rossi,
1 carpaccio, 1 tartare di tonno
e 4 assaggi a secondo disponibilita tra
fasolari, tartufi e gamberi di paranza

CRUDI MEDITERRANEI

0004B Scampi 2 pezzi/ circa 200gr. .. ... € 16,00
0005B Scampi 4 pezzi/ circa 400gr. .. ... € 30,00
0006B Scampi 6 pezzi/ circa 600gr. .. ... € 45,00
0007B Gamberi 2 pezzi / circa 75gr.. . . . . . € 5,50
0008B Gamberi 4 pezzi/ circa 150gr.. . . . . € 11,00
0Q009B Gamberi 6 pezzi / circa 225gr.. . . . . € 15,00
0010B Ostriche 2pezzi.......vuvvuns. € 6,00

Q011B Tartufi2pezzi................. € 4,00
DISPONIBILE SOLO IL VEN, SAB E DOM

PREZZ0 SCONTATO
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FINGER FOOD PLACE

Non e sushi, non e sashimi. E pesce fresco
pescato nei mari di Terracina, conservato dal
momento della pesca fino alla sua lavorazione
ad una temperatura di 0-4°c e successivamente
portato, prima della consumazione, mediante
abbattitore ad una temperatura di-18°c.

Tale lavorazione non congela il pesce ma e
utilizzata per eliminare il proliferarsi di germi
patogeni mantenendo inalterate le proprieta
organolettiche del pesce.

CARPACCI

Fettine sottilissime di pesce crudo battuto di-
rettamente nel piatto e condite con olio, limone
e sali esotici.

0015B Carpaccio di Gamberi rossi .. .€ 15,00

0016B Carpaccio di Scampi......... € 30,00

0017B Carpaccio diOrata........... € 12,00

0018B Carpaccio di Spigola......... € 12,00

0019B CarpacciodiTonno .......... € 12,00

0022B Carpaccio di Fragolino ....... € 15,00
DISPONIBILE SOLO IL VEN, SAB E DOM

0023B Carpaccio di Gallinella. ...... € 15,00

DISPONIBILE SOLO IL VEN, SAB E DOM

TARTARE

Tortino di filetto di pesce crudo a cubetti servito
su un letto di patate e zucchine.

0013B TartarediTonno ............. € 12,00
0014B Tartare di Merluzzo .......... € 12,00

SELEZIONE di VINI N VEDIAPAG. 4
BEVANDE

0038B Acqualiscia 151t ............ € 2,00
0039B Acquagassatal15/t.......... € 2,00
MO016B Birra Moretti 66cl ........... € 3,00
MO015B Birra Heineken 66¢l.......... € 4,00

CODICE PIATTO NOVITA

07731761825

www.mangiatutto.com





